Zweite Satzung zur Anderung der
Fachprifungs- und Studienordnung
fir den Bachelorstudiengang
Lebensmitteltechnologie
an der Technischen Universitat Minchen

Vom 7. September 2020

Aufgrund von Art. 13 Abs. 1 Satz 2 in Verbindung mit Art. 58 Abs. 1 Satz 1 und Art. 61
Abs. 2 Satz 1 des Bayerischen Hochschulgesetzes (BayHSchG) erlasst die Technische
Universitat Minchen folgende Anderungssatzung:

§1

Die Fachprufungs- und Studienordnung far den Bachelorstudiengang
Lebensmitteltechnologie an der Technischen Universitat Minchen vom 20. Februar 2019,
geandert durch Satzung vom 29. Oktober 2019, wird wie folgt geandert:
1. & 36 wird wie folgt geéndert:
a) Die Absatzbezeichnung (1) wird gestrichen.

b) Abs. 2 wird aufgehoben.

2. In § 37 Abs. 1 wird der Passus ,§ 6 und 8 APSO* durch den Passus ,§§ 6 und 8
APSO*“ ersetzt.

3. 8 37 a wird wie folgt gedndert:
a) Abs. 1 Satz 4 erhdlt folgende Fassung:

,‘Die berufspraktische Tatigkeit soll bis zur Zulassung zur Bachelor's Thesis
nachgewiesen sein.”

b) Abs. 2 wird aufgehoben.
c) Die bisherigen Abs. 3 und 4 werden zu Abs. 2 und 3.

4. § 39 erhélt folgende Fassung:

,8 39
Prufungsausschuss

Die fur Entscheidungen in Prifungsangelegenheiten zustdndige Stelle gemaf § 29
APSO ist der zustandige Bachelorprifungsausschuss der School of Life Sciences.”

5. In § 48 Abs. 2 Satz 1 wird das Wort ,der” gestrichen.

6. In § 49 Abs. 2 Satz 2 wird der Passus ,und Abs. 4“ gestrichen.



7. 849 aAbs. 1 Satz 1 erhalt folgende Fassung:

..Bei einem Punktekontostand von mindestens 124 Credits kénnen ab dem
sechsten Fachsemester Modulprifungen aus der School of Life Sciences an der
Technischen Universitat Minchen angebotenen Masterstudiengéangen ,Brauwesen
und Getranketechnologie, ,Pharmazeutische Bioprozesstechnik® und ,Technologie
und Biotechnologie der Lebensmittel* gemalR § 42 der FPSO der entsprechenden
Studiengange als Zusatzpriufungen ablegt werden.*

8. Die Anlage 1: Priufungsmodule wird durch die als Anlage beigeflgte Anlage 1:
Prifungsmodule ersetzt.

§2

!Diese Satzung tritt am 15. September 2020 in Kraft. 2Sie gilt fur alle Studierenden, die ab
dem Wintersemester 2020/2021 ihr Fachstudium an der Technischen Universitat Minchen
aufnehmen.



Anlage 1: Prifungsmodule
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Grundlagen- und Orientierungsprafung
Pflichtmodule
Allgemeine und Anorganische Chemie
WZ5322 - Allgemelne und Anprgamsche D i 41 8l6l1+2 S 90
Experimentalchemie
- Praktikum Anorganische Chemie +L(SL)
Physik fur Life-Science-Ingenieure 1
- Physik fir Life-Science-Ingenieure 1
PH9035 (Klausur) D 3|13 |87 1 S 90
- Physikalisches Praktikum fur Life +L(SL)
Sciences
MA9615 | Hohere Mathematik D 3| -|171] 8 |1+2 S 120
Molekularbiologische Methoden
WZ5425 - Molekularbiologische Grundlagen D - 15| 6 1 S 90
- Molekularbiologische Methoden +L(SL)
PH9036 | Physik fur Life-Science-Ingenieure 2 D 2 - 515 2 S 90
Gesamt 32
Bachelorprifung
Pflichtmodule
WZ5290 Emehrun_g in die Bio- gnd i i 4 6 1492 120
Lebensmitteltechnologie
WZ5297 | Buchfilhrung, Kosten- und Investitionsrechnung - - 5 5 2 120
Betriebswirtschaftslehre der
WZ5329 [ ehensmittelindustrie 4] ° 2 120
Organische und biologische Chemie
WZ5426 - Qroanische Chemie D - [3|8] 9 |2+3| s | 120
- Biochemie +L(SL)
- Praktikum Biochemie
WZ5442 | Technische Mechanik D 2 - 6 8 2+3 S 120
WZ5438 | Thermodynamik D 2 - 4 6 3 S 120
WZ5437 | Lebensmittelchemie D - - 4 5 3+4 S 180
Mikrobiologie
WZz5324 - Allgemeine Mikrobiologie D - 3|5 5 3+4 S 120
- Praktikum Mikrobiologie +L(SL)
WZ5435 Ingenieurwissenschaftliche Grundlagen des D 3 i 7 6 4 S 150
Apparatebaus




WZz5013 | Strdmungsmechanik D| 2| 2 - 4 5 4 S 120
WZ5433 | Lebensmittelanalytik D| 4 - 6 10| 7 4+5 S 90
Lebensmittelmikrobiologie
WZ5301 - Lebensmittelmikrobiologie D| 3 - 3|6 5 5 S 120
- Praktikum Lebensmittelmikrobiologie +L(SL)
WZ5446 | Energieversorgung technischer Prozesse D| 2| 2 - 4 6 5 S 90
WZ5299 | Statistik D42 ]| -6 5 5 S 120
WZ5298 | Hygienic Design und Hygienic Processing D|3 |1 - 4 5 6 S 120
WZ5427 | Seminar zur guten wissenschaftlichen Praxis D| 1 - - 1 2 6 S 120
Gesamt 90
Bachelor's Thesis W +
W2z5323 |- Bachelor’s Thesis D 12 6 PS(SL)
- Vier Exkursionstage (nach § 37 a) + SL
Studienleistungen
Pflichtmodule
WZz5084 | Praktikum Lebensmitteltechnologie 51|65 5 5 M 30
WZz5429 | Berufsorientierungsmodul: Teil 1 D 10| 10| 5 5
WZ5430 | Berufsorientierungsmodul: Teil 2 D 10 | 10 6
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Wahlmodule

Im Rahmen des Bachelorstudiums sind insgesamt mindestens 31 Credits aus den Wahlmodulen zu
erbringen. Dieser Katalog umfasst fachibergreifende Lehrangebote. Die Credits kdnnen auch in
Modulen anderer Fakultdten oder Hochschulen erworben werden. Der Prifungsausschuss
aktualisiert fortlaufend den Facherkatalog der Wahlmodule. Anderungen werden spatestens zu
Beginn des Semesters auf den Internetseiten des Priifungsausschusses bekannt gegeben.

Allgemeinbildendes Fach

Aus dem Angebot der TUM sind Module im
Umfang von mindestens 4 Credits auszuwahlen

Das Studienkonzept orientiert sich an Qualifikationszielen. Diese umfassen fachliche und
Uberfachliche Aspekte, insbesondere wissenschaftliche oder kinstlerische Beféahigung, Befahigung,
eine qualifizierte Erwerbstatigkeit aufzunehmen, Befahigung zum zivilgesellschaftlichen Engagement
und zur Personlichkeitsentwicklung.




Rechts- und Wirtschaftswissenschaften (mindestens 5 Credits)

Angewandte technisch-naturwissenschaftliche W+PS
WZ5499 | K ommunikation Dla4at-|-|4] 6 (1:1) i
W1000189 | Allgemeine Volkswirtschaftslehre D| 2 - - 2 5 S 60
WZ5183 | Lebensmittelrecht D| 3| - - 3 5 S 120
WI000670 | Arbeitsrecht D| 2| - - |2 5 S 90
WI1000664 | Einfiihrung in das Zivilrecht D| 2 - - 2 5 S 60
WI1000810 | Patente und Marken D | 2 - - 2 5 S 90
Lebensmittel- und Getranketechnologie (mindestens 5 Credits)
WZ5428 | Getranketechnologie 4 - -1 4 6 S 90
WZ5044 Chen:ne und Technologie der Aromen und D > i i 5 S 60
Gewirze
WZ5141 Technol_og|e der Fleischgewinnung und - D > i 0 5 s 60
verarbeitung
WZ5133 | Sensorische Analyse der Lebensmittel D 2 - -2 5 S 60
WZ5142 | Technologie der Milch und Milchprodukte D 4 - -1 4 6 S 120
WZ5412 | Technologie pflanzlicher Lebensmittel D 3 -1 -13 5 S 60
Wz5150 | 2ucker, Zuckererzeugnisse und alkaloidhaltige | 5 | I R P s 60
Lebensmittel
Ingenieur- und Naturwissenschaften (mindestens 5 Credits)
WZ5047 | Energetische Biomassenutzung D| 2 - - 2 5 S 60
WZ5046 | Einfuhrung in die Elektronik D| 2 - - 2 5 M 20
WZ5063 | Grundlagen des Programmierens D | 3 - - 3 6 S 120
WZz2277 | Biofunktionalitat der Lebensmittel - Grundlagen | D | 2 - - 2 5 S 120
WZ5005 | Werkstoffkunde D | 2 - - 2 5 S 60




Creditbilanz
Semester Credits Credits Credits Gesamt- Anzahl
Pflichtmodule | Wahimodule | Bachelor's Credits der
Thesis Prifungen
1 24 5 - 29 6
2 31 - - 31 6
3 21 10 - 31 7
4 25 5 - 30 5
5 24 5 - 29 7
6 12 6 12 30 4

Die zeitliche Verteilung der Wahlfacher stellt ein mdgliches Beispiel dar. Es ist den Studierenden
freigestellt, die Wabhlfacher nach ihren personlichen Bedirfnissen auf das gesamte Studium zu
verteilen.

Erlduterungen:

Sem. = Semester; SWS = Semesterwochenstunden; V = Vorlesung; U = Ubung; P = Praktikum;
S = Klausur; M = mindliche Prifung; L = Laborleistung; W = wissenschaftliche Ausarbeitung;
PS = Préasentation; SL = Studienleistung; D = Deutsch; E = Englisch

In der Spalte Prifungsdauer ist bei schriftichen und mundlichen Prifungen die Prifungsdauer in
Minuten aufgefihrt.



